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DISSEMINATION ACTIVITIES
ABOUT THE PROJECT ECOIL
IN SIAL 2006 INTERNATIONAL EXHIBITION IN PARIS

Paris, Sunday 22 — Thursday 26 October 2006

The SIAL 2006 International Exhibition for Food Industry Professionals took place in
Paris on 22 — 26 October 2006. The SIAL exhibition is considered to be the “global
food marketplace” since there is an international showcase representative of all the
market's sectors: 5,300 exhibitors from 99 countries. From SMEs, accounting for 70%
of exhibitors, to the big multinational groups, which account for 30%.

Mr. Sousalis Fotis represents the AGRIPOL and TUC partners of the ECOIL project
through the participation of TERRA CRETA S.A., a cretan company that is activated
in the production, trade, and export of olive oil and traditional Cretan products, in the
SIAL 2006 international exhibition.

In the SIAL 2006 Mr. Sousalis presented the ECOIL project to the participants of the
exhibition with the following means:
= Distribution of the ECOIL leaflets found in the 1% and 2™ Progress Report of
the project. More specifically there were distributed 100 copies from the
ECOIL leaflet in English, found in the Deliverable 4 of the 1% Progress
Report and also 70 copies of the LCA leaflet in English found in the
Deliverable 5 of the Interim Report.
= Presentation in MS Powerpoint, covering all the aspects of the ECOIL
project, its objectives and a part from the results of the project, was repeatedly
presented with a laptop at the kiosk of the TERRA CRETA S.A. in the Greek
sector of SIAL exhibition.
= Announcement of the International ECOIL Congress that took place on 30
October 2006 and distribution of the Congress Agenda found in Deliverables
16 of the Final Report and the draft Guidelines for the Eco-Production of
Olive Oil that derived from the ECOIL project.



Some representative documentary material and publications are presented in the

following figures 1 to 6.
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Figure 2: The kiosk of TERRA CRETA S.A. in the SIAL 2006 exhibition
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Figure 3: The poster prepared for the ECOIL Congress in Chania on 30 October 2006 in the
kiosk of TERRA CRETA S.A.



Figure 4: On the poster is the website of ECOIL for online informations about the ECOIL
project

Figure 5: General view of the TERRA CRETA S.A. kiosk



58 Service

GRIECHENLAND

Terra Creta gibt
sich kreativ

Kolymbari / Chania, 16. November. Terra
Creta S.A. aus Chania (Marke ..o(h)
"ive*) war zum diesjihrigen SIAL nach
Paris mit einer Neuheit (vor allem fiir den
US-Markt) erschienen: Olivendl in der
Spray-Flasche: ,,One calory per spray” —
eine Kalorie pro Spritzer, so der Slogan.
Die Innovation erlaubt dem Verbraucher,
seine Kalorienzufuhr selbst zu dosieren.
Das qualititsorientierte  Unternehmen
hiilt zwei weitere Asse bereit, die seine
Kompetenz unterstreichen. So arbeitet
Creta Terra mit der Polytechnischen Uni-
versitit von Creta in Chania zusammen
an der Entwicklung eines ,Life Cycle
Assessment® zur Bemessung von Um-
weltfaktoren, die den Lebenszyklus von
Olivendl beeinflussen. Zum anderen ge-
lang es Terra Creta, so Fotis Suousalis,
der Qualitits- und Exportmanager des
Unternchmens, das Riickverfolgbar-
keitssystem auf digitaler Basis zu erwei-
tern, in dem nun alle Schritte der Pro-
duktion erfasst werden und der Endver-
braucher kiinftig im Internet iiber die
Lot-Nr. per Mouseklick und Google
Earth selbst iiberpriifen kann, woher sein
Olivendl kommt. Auf den Flaschen-
etiketten erfihrt der Verbraucher anhand
von sechs Parametern, wie hoch die Qua-
litit des betreffenden Ols ist. Dic An-
gaben betreffen Riickstinde wie Pestizi-
de, Plastizide (Weichmacher, sog. Phta-
late), Schwermetalle, Losungsmittel und
organoleptische Bewertungen. Derzeit
befindet sich die Produktion im Indus-
triegebiet von Chania. Fiir 2007 ist der
Umzug nach Kolymbari geplant. Die in
West-Kreta gelegene EU-geschiitzte Ur-
sprungsregion Region Kolymbari (auch
mit.v* Kolymvari geschrieben) ist welt-
berithmt fiir ihre Qualitiit. 90 Prozent der
hier erzeugten Olivendlmenge von jihr-
lich ingesamt zwischen 10000 und
15 000 t entsprechen der hdchsten Quali-
titsstufe Extra Vergine®. Terra Creta,
die bei dem vom , Feinschmecker® ver-
anstalteten _ Internationalen Wettbewerb
2005 unter 600 Bewerbungen den 1.
Preis erhielt, arbeitet mit zwei Olmiihlen.
beliefert von 650 Olivenbauern. Jahres-
produktion sind ca. 700 t. Vermarktet
wird in erster Linie Extra Natives Oliven-
51 aus kontrolliert biologischem Anbau
mit dem EU-Siegel ,,Geschitzte Ur-
sprungsbezeichung  Kolymbari®  und
konventionelles Olivendl der gleichen
Qualititsstufe sowie extra natives Oli-
vendl mit G.g.A. Chania. Js

Auf direktem Weg zum Kun

Lukullus behauptet sich als die Nummer Eins im Markt — Analysen versch:‘fngj

Sitia, 16. November. Hauptimporteur des
kretischen Olivendls aus Sitia-Lassithi
nach Deutschland ist die Lukullus GmbH
Import-Export, Erlensee (bei Hanau). Im
vergangenen Jahr 2005 erreichte das Un-
ternehmen die grifite prozentuale Im-
portsteigerung kretischer Produkte nach
Deutschland.

Wie  Geschiftsfithrer
Heinsch berichtet,
geniefit Lukullus
das Vertrauen gro-
ffer deutscher Le-
bensmittelketten
wie Aldi (iber
HMF Food), Re-
we, Norma, Ede-
ka, Netto, Plus
u.a.. Der 54-jihri-
ge, der sich seit
2001 mit dem Ex-

Manfred

port von kreti-
schem  Olivendl
befasst und ein

grofier Freund der
Insel ist, ist der

schiitzte Ursprungsbezeichnung  g.U.}
ist. weill warum: ,,95 Prozent des hier
gewonnenen Olivendls entsprechen der
hichsten Giiteklasse Nativ Extra.”

© Im Test 10/2005 hat Lukullus mit
dem in Sitia produzierten Olivendl ,,Ban-
cetto™ (drittes Ol im Bericht) mit dem
Ergebnis “Gut” abgeschnitten.

O Im Test 05/2006 schnitt Lukullus
mit dem ebenfalls
in Sitia produzier-
ten Olivendl ,.Dai-
dalos® (drittes O1
im Bericht) mit
der  Bewertung
LGut* ab.

Wie der Impor-
teur-Exporteur
aus Erlensee wei-
terhin  klarstellt,
wird ,,Daidalos™
iiber Aldi Nord
vertrichen,  Oli-
vendl vom Kloster
Toplou iiber Rewe
und Norma.

Auffassung, dass E Auf PDO Sitia
die Nachfrage ; entfielen vergan-
nach  Produkten 5 genes Jahr ca
aus Ostkretain den £ 5000 bis 6000 t,
nichsten  Jahren  Extra Virgin: Der Siuregehalt der hochs-  indiesem Jahr sind
stark steigen wird.  ten Qualitatsstufe erlaubt 0,2 bis 1,0. es 10000 bis
Das mit dem 12000 t.
Spediteur  Tho- Fiir Heinsch,

maidis, Frankfurt, eng zusammenarbei-
tende Unternehmen Lukullus wickelt
sein Geschift seit 1. Oktober 2006 nur
noch auf dem direkten Weg ex factory ab.
Ein Umladen in Athen mit allen damit
behafteten Risiken und Mehrkosten ent-
fiillt seither und auch die Transportkosten
reduzieren  sich
den Angaben zu-
folge auf 15 Cent
pro Flasche.
Manfred
Heinsch, der sein
Ol von der Union
der Agrargenos-
senschaften  von
Sitia bezieht, die
mit ca. 10 000 an-
geschlossenen Er-

Angaben in Euro

Olivenol-Exporte der R

Insgesamt (abgefiillt in Flaschen)

der mittlerweile sein gesamtes Geschift
(auch Aldi) auf PDO-Qualitit umstellen
will, ist Sitia das Premium-Ol, wihrend
Italien das Preiseinsticgsgeschiift ver-
kérpert. Die hervorragende Bodenbe-
schaffenheit und das besondere Klima
Sitias tragen zur Herstellung des hoch-

egion von Sitia
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Figure 6: Publication in German magazine about TERRA CRETA S.A. and the participation of
Mr. Sousalis in the SIAL 2006 Exhibition. Reference to the cooperation with the ECOIL project.



